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 Μενού Πρωτοχρονιάς
ΔΕΥΤΈΡΑ 31 ΔΕΚΕΜΒΡΊΟΥ 2018

Καλωσόρισμα με γαλλικό αφρώδη οίνο
Σαλάτες 
Τραγανά πράσινα λαχανικά με καβουρδισμένη κατσικίσια φέτa, καρύδια, γλυκό κυδώνι, μπαλσάμικο με μέλι
Ελληνική παραδοσιακή σαλάτα 
με κρητικό ντάκο
Καίσαρα με κοτόπουλο και ‘’crispy’’ μπέικον
Γαλλική σαλάτα με φύλλα ρόκα, σπανάκι baby, ξινόμηλο και καπνιστό σολομό
Σαλάτα από φρέσκα παντζάρια με πορτοκάλι και ‘’pesto’’ δυόσμου
Κριθαροσαλάτα με λαχανικά και θαλασσινά με βινεγκρέτ ντομάτας
Λάχανο και καρότο με πράσινο μήλο και βινεγκρέτ με μέλι και μουστάρδα
Πανδαισία από πράσινες σαλάτες με Ακρωκόλιον  Ευρυτανίας, μαστέλο Χίου και ντρέσινγκ ροδιού
Πράσινα ανάμεικτα λαχανικά
Τυροσαλάτα
Τζατζίκι
Μελιτζανοσαλάτα

Κρύα ορεκτικά 
Προσούτο με παρμεζάνα και φρούτα
Μαριναρισμένο χταποδάκι 
με πατατοσαλάτα και λαχανικά
Παρουσίαση ελληνικών και διεθνών τυριών   
Σούπα 
Κρέμα γλυκιάς κολοκύθας με κατίκι 
Συνοδευτικά: μπέικον, παρμεζάνα, κρουτόν ολικής άλεσης

Ζεστά  
Παραδοσιακή χωριάτικη τυρόπιτα
Παπαρδέλες με καπνιστό σολομό, 
σπανάκι και κρέμα
Πένες  με φρέσκια σάλτσα ντομάτας, λαχανικά με πέστο βασιλικού και απάκι  
Κοτόπουλο σχάρας με φρέσκο θυμάρι
 και λεμόνι
Μπιφτεκάκια σχάρας 
με τραγανές αραβικές πίτες
Μοσχαράκι μπραιζέ μαγειρεμένο με τους χυμούς του με πηλιορείτικες  χυλοπίτες 
Χοιρινό ψητό γεμιστό με Γραβιέρα Ελασσόνας  και λιαστή ντομάτα
Πατάτες φούρνου ψητές 
με φρέσκια ρίγανη Ολύμπου και παρθένο ελαιόλαδο
Agreco Farms
Αρνάκι ψητό με γιαούρτι 
και σκόρδο σε λαδόκολλα 
Λαχανικά σχάρας με πέστο βασιλικού 
και μπαλσάμικο 
Ρύζι μπασμάτι με καβουρδισμένο 
πράσινο φιστίκι

Carving Station
Γουρουνόπουλο ψητό με τις σάλτσες του μπάρμπεκιου και μουστάρδας 

Επιδόρπια 
Φρούτα εποχής 
Ποικιλία παραδοσιακών γλυκών 
Τιραμισού 
Τραγανό μιλφέιγ, 
Τάρτα σοκολάτας με φρούτα του δάσους 
Μους σοκολάτα με ρόδι
Μπράουνις με κάστανο και κράνμπερις 
Κουραμπιέδες 
Μελομακάρονα 
Βασιλόπιτα

Εορταστικό Δείπνο σε Μπουφέ με Πρωτοχρονιάτικες συνταγές του τόπου μας 
και συνοδεία ζωντανής μουσικής

Σας περιμένουμε την Δευτέρα 31/12 στις 21:30
Τιμή ανά άτομο € 54,00 / Παιδιά έως 6 ετών δωρεάν / Παιδιά από 06-12 ετών 50% έκπτωση

